
 
 
 
 
 
 
  
 

Speisekarte 
 

I n f o r m a t i o n e n :  W i r  s e r v i e r e n  S c h w e i z e r  F l e i s c h  a u s  d e r  R e g i o n .  D i e  S p e i s e n  s i n d  h a u s g e m a c h t .  

D a s  D e g u s t a t i o n s m e n ü  s e r v i e r e n  w i r  b i s  2 0 . 4 5  U h r .  A l l e s  a n d e r e  k a n n  b i s  m i n d e s t e n s  u m  2 1 . 3 0  U h r  g e o r d e r t  w e r d e n .  D i e  

H a u p t s p e i s e n  k ö n n e n  i n  k l e i n e r e n  P o r t i o n e n  ( -  C H F  4 )  b e s t e l l t  w e r d e n .  F ü r  F r a g e n  z u  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  /  A l l e r g i e n  s t e h e n  

w i r  I h n e n  m i t  R a t  u n d  T a t  g e r n e  z u r  V e r f ü g u n g .  D i e  g e s e t z l i c h e  M e h r w e r t s t e u e r  i s t  i n b e g r i f f e n .  

 

 
   

D E G U S T A T I O N S M E N Ü  

Lust auf einen gemütlichen Schlemmerabend?  
Wir servieren fünf oder sechs Gänge  

(mit Käse plus 10.00) in kleinen Portionen. Durchwegs  
überraschende, kreative, frische und mehrheitsfähige 

Gerichte. Vegetarisch oder mit Fleisch. Nur Mut. 
C H F  5 2 . 0 0   

 
 

W E I N B E G L E I T U N G  

Wenn Sie mögen, bieten wir Ihnen dazu gerne eine 
abwechslungsreiche Weinbegleitung an. Drei Gläser 
Wein zu den ersten vier Gerichten. 

C H F  2 1 . 0 0  

 
 

T H E A T E R M E N Ü  

Keine Lust auf lange Entscheidungen?  
Wir servieren drei Gänge vor Ihrem Theater-  

oder Konzertbesuch. Als Überraschung.  
Vegetarisch oder mit Fleisch. 

C H F  3 9 . 0 0  

 
 
 
V O R S P E I S E N  
 
Suppe   C H F  9 . 0 0  
Gelber Randen, Kurkuma, Rahm 
 
Der kleine Grüne   C H F  8 . 0 0  
Blattsalat, karamellisierte Kerne & Nüsse, 
Gemüsestreifen, Kräuterdressing 
 
Vorspeise   C H F  1 4 . 0 0  
Schwarzwurzelmuffin, Wurzelgemüse-Tartar,  
Kräuter Crème Fraîche 
 
Marktsalat  C H F  1 4 . 0 0  
Blattsalat, Randenfrischkäse- und Brie-Preiselbeer-
Crostini, Kerne und Nüsse, Kräuterdressing 
 
Wurscht & Chäs & Husbrot            C H F  1 5 . 0 0  
Hulligers Trockenwurst, 2erlei Käse, Brot 
 
Tapas del Vidmar           C H F  2 0 . 0 0  
Hausgemachte & salzige Überraschungen 
 
 

 
 
H A U P T S P E I S E N  
 
Gnocchi  C H F  2 6 . 0 0  
Kürbis-Kurkumagnocchi, Haselnussbutter, Belper Knolle 
 
Pasta e basta   C H F  2 2 . 0 0  
Penne, Petersilienwurzel-Orangen-Sauce, 
karamellisierte Nüsse und Kerne 
 
Zart gegart   C H F  3 3 . 0 0  
Rindschmorbraten, Gewürzjus, Kartoffelgratin, 
Ofengemüse 

 
Heilige Kuh  C H F  2 9 . 0 0  
Burgerbrot, Rindsburger, Rohschinken, Cocktailsauce, 
Jungspinat, Rotkabis-Coleslaw, Rosmarinkartoffel 
    
Reisebericht   C H F  2 6 . 0 0  
Gemüsecurry, Kichererbsen, Jasminreis, Kräuteröl 
 
Garten Eden  C H F  2 8 . 0 0  
Spinat-Fetastrudel, Wintergemüse, Sesamsauce, 
Kräutersalat 
 
Roh macht froh   C H F  2 2 . 0 0  
Blattsalat, Randenfrischkäse- und Brie-Preiselbeer-
Crostini Kerne und Nüsse, Kräuterdressing 
 
 
 
 
N A C H S P E I S E N  
 
Im Glas  C H F  7 . 0 0  
Tiramisu, Beerencoulis 
 
Muck’s Gelati     C H F  6 . 5 0  

Schoggi, Caramel fleur de sel, Gravensteinersorbet, 

Quittensorbet, Kürbiskern 

 
Schokolade | Pralinéekuchen  C H F  7 . 0 0  
 
Käseteller                                          C H F  1 6 . 0 0  
Schlossberger, Blauer Schnee, Habkerer Alpkäse,  
Crème de Chèvre (Ziege), Schneeflöckli, hausgemachtes 
Früchtebrot & Birnensenf 
 
 


