Speisekarte

DEGUSTATIONSMENU
Lust auf einen gemitlichen Schlemmerabend?
Wir servieren flinf oder sechs Gange
(mit Kase plus 10.00) in kleinen Portionen. Durchwegs
Uberraschende, kreative, frische und mehrheitsfahige
Gerichte. Vegetarisch oder mit Fleisch. Nur Mut.
CHF 52.00

WEINBEGLEITUNG
Wenn Sie mogen, bieten wir lhnen dazu gerne eine
abwechslungsreiche Weinbegleitung an. Drei Glaser
Wein zu den ersten vier Gerichten.
CHF 21.00

THEATERMENU
Keine Lust auf lange Entscheidungen?
Wir servieren drei Gdnge vor lhrem Theater-
oder Konzertbesuch. Als Uberraschung.
Vegetarisch oder mit Fleisch.
CHF 39.00

VORSPEISEN

Suppe CHF 9.00
Gelber Randen, Kurkuma, Rahm

Der kleine Griine CHF 8.00
Blattsalat, karamellisierte Kerne & Niisse,
Gemiusestreifen, Krauterdressing

Vorspeise CHF 14.00
Schwarzwurzelmuffin, Wurzelgemuise-Tartar,

Krduter Creme Fraiche

Marktsalat CHF 14.00

Blattsalat, Randenfrischkdse- und Brie-Preiselbeer-
Crostini, Kerne und Nisse, Krauterdressing

Wourscht & Chas & Husbrot CHF 15.00
Hulligers Trockenwurst, 2erlei Kase, Brot
Tapas del Vidmar CHF 20.00

Hausgemachte & salzige Uberraschungen

HAUPTSPEISEN

Gnocchi CHF 26.00
Kirbis-Kurkumagnocchi, Haselnussbutter, Belper Knolle

Pasta e basta CHF 22.00
Penne, Petersilienwurzel-Orangen-Sauce,
karamellisierte Nisse und Kerne

Zart gegart CHF 33.00

Rindschmorbraten, Gewiirzjus, Kartoffelgratin,
Ofengemiuse

Heilige Kuh CHF 29.00
Burgerbrot, Rindsburger, Rohschinken, Cocktailsauce,
Jungspinat, Rotkabis-Coleslaw, Rosmarinkartoffel

Reisebericht CHF 26.00
Gemdusecurry, Kichererbsen, Jasminreis, Krauterol

Garten Eden CHF 28.00
Spinat-Fetastrudel, Wintergemiise, Sesamsauce,
Krautersalat

Roh macht froh CHF 22.00

Blattsalat, Randenfrischkdse- und Brie-Preiselbeer-
Crostini Kerne und Nisse, Krduterdressing

NACHSPEISEN

Im Glas CHF 7.00
Tiramisu, Beerencoulis

Muck’s Gelati CHF 6.50
Schoggi, Caramel fleur de sel, Gravensteinersorbet,
Quittensorbet, Kiirbiskern

Schokolade | Pralinéekuchen CHF 7.00
Kaseteller CHF 16.00

Schlossberger, Blauer Schnee, Habkerer Alpkase,
Creme de Chevre (Ziege), Schneeflockli, hausgemachtes
Friichtebrot & Birnensenf

Informationen: Wir servieren Schweizer Fleisch aus der Region. Die Speisen sind hausgemacht.
Das Degustationsmenl servieren wir bis 20.45 Uhr. Alles andere kann bis mindestens um 21.30 Uhr geordert werden. Die
Hauptspeisen kénnen in kleineren Portionen (- CHF 4) bestellt werden. Fiir Fragen zu Unvertrédglichkeiten / Allergien stehen
wir lhnen mit Rat und Tat gerne zur Verfligung. Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist inbegriffen.



