VORSPEISEN

Suppe [V] 11
Riebli-Ingwersuppe
mit Krauterol

Salat [v] 9
Blattsalat an Hausdressing

mit karamellisierten Kernen

und saisonalem Gemiise

Premiere 15
Waldpilzpastete im Teig mit Maroni,
dazu Zwetschgenchutney

Tapas del Vidmar 24
Hausgemachte,

salzige Uberraschungen,

wahlweise vegetarisch

DESSERT

Im Glas 8
Quittencréme mit Browniebrdsel

Derniere 11
Maroni Creéme Brulée
mit Pistazien

Kleine Siinde 4
Portugiesisches Rahmkiichlein

Schokoladiges 7
Pralinéeschokoladenkuchen
(vegan moéglich +15min)

Muck’s Gelati im Becher 6
Quitte, Caramel fleur de sel,

Stracciatella, Chocolate

THEATERMENU 45

Keine Lust auf lange Entscheidungen?
Wir servieren drei Gange,

vor Ihrem Theater- oder Konzertbesuch.
Oder auch sonst! Als Uberraschung.
Vegetarisch oder mit Fleisch.

(bis 20.45 Uhr bestellbar)

HAUPTSPEISEN

Carte Blanche 25 |
Mit diesem Teller wirken wir der
Verschwendung von Lebensmitteln
entgegen. Lassen Sie sich iberraschen,
wahlweise vegetarisch.

Viva Italia 29 |
Bio-Kirbisravioli im Dinkelteig

mit Klrbiskernpesto

und Butternusskiirbis-Chutney

Garten Eden 34 |
Hausgemachte Haselnussspatzli

mit Rotkraut, frittiertem Rosenkohl,
gebackenem Kiurbis, Rotweinbirnen

und karamellisierten Maroni

Fleischers Lust 35 |
Secreto vom Duroc So6ili

an schwarzer Knoblauchsauce,

dazu Weissweinrisotto

und frittierter Rosenkohl

Zart gegart
Flat-Iron vom Rind an Rosmarinjus,
dazu Pommes Beizli* und Herbstgemise

*Kartoffelkugeln mit Speckwirfeli und Zwiebeln
Quiche Champ d’amour

Saisonaler Gemiisequiche
mit Herbstsalat an Hausdressing

DEGUMENU

Lust auf einen gemiitlichen
Schlemmerabend?
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Wir servieren Ihnen vier - oder mit Kéase

finf - Gange unserer Wahl.

Durchwegs Uberraschende, kreative,
frische und mehrheitsfdhige Gerichte.
Nur Mut.

Wahlweise auch vegetarisch moglich.
(bis 20.30 Uhr bestellbar)

ZUSATZGANG KASE + 10



